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Vinice ,,Kostelni*

Velké Zernoseky

V Cechéch lezi vinaiské oblasti na 50° severni sitky a na Moravé mezi 49° az 50°
severni Siftky. Nase vinafstvi tak tvorfi severni hranici hospodarsky unosného rozsitre-
ni vinné révy ve stredni Evropé.

Geologické poméry

O geologickych pomérech pojednejme stru¢né podle studie geologa M. Suka
(1995):

Geologicky podklad je v ¢eskych vinarskych oblastech velmi pestry. Vinice by-
valy a mnohde jesté jsou soustfedény hlavné v nejteplejSich mistech s nizkou nad-
moiskou vyskou v povodi fek Labe, Vitavy, Ohie a Berounky. V okoli Prahy tvori
skalni podklad silurské a z¢asti devonské vapence prazské panve a ordovické jilovi-
té bridlice s vulkanickou pfimési a podrizené i kiidové sedimenty. Silurské vapence
jsou vétsinou velmi cCisté se silikatovou pfimési do 10 %, ani dolomity nepfesahu-
ji toto procento. Ze stopovych prvkd obsahuji tyto vdpence vice barya, stroncia
a manganu. Severné od Prahy jsou okrajové sedimenty kfidové panve ulozeny jako
opuky. Paleozoické horniny v jizni ¢asti maji zvySené obsahy boéru. V proterozoiku
kolem Troje a Roztok jsou obsahy zivin dostate¢né véetné stopovych prvkd, z nichz
vynika hlavné bor.

V okoli Mélnika a Roudnice je skalni podklad tvoren sedimenty stfedniho a svrch-
niho turonu. Jsou to piskovce, slinovce a sprase. Déle kvartérni navaté pisky a stér-
kopiskové terasy Labe. Sprase maji vys$si obsah vapniku a nedostatek fosforu.

V okoli Litomeéfic tvoii podklad turonske slinovce a piskovce se slinitou primési
a s mistnimi vylevy vulkanitt, hlavné alkalickych bazaltoida. V okoli Zernosek jsou
i fylity a metavulkanity. Kfidové sedimenty jsou bohaté vapnikem i bérem a chudé
na zinek.

Horninové podlozi v okoli Mostu je tvofeno hlavné rdznymi druhy vulkanitt,
terciérnimi sedimenty mostecké panve a sprasemi. Severozapadné od Mostu to jsou
fonolity se zvySenym obsahem drasliku a s nedostatkem véapniku, hot¢iku a fosforu.
Vychodné a jizné od Mostu prevléadaiji tefrity, bazanity, nefelity s dostate¢nym mnoz-
stvim Zivin.

V okoli Loun a Slaného je skalni podklad tvoren turonskymi slinovci a piskovci se
slinitou pfimési a severné od Loun i terciérnimi jily. VétSinou se vyskytuje dostatek
vapniku a boéru pfi nedostatku fosforu a zinku.

Na Chrudimsku byvaly vinice vysazovany na turonskych slinovcich a piskovcich
ceské kfidové panve. Na Kutnohorsku a Céslavsku to jsou metamorfované krysta-
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lické bridlice, pfipadné amfibolity krystalinika nebo piskovce a jilovce ¢eské krido-
vé panve.

Moravské vinaiské oblasti lezi na rozhrani Ceského masivu a Zapadnich Karpat.
Zéapadni ¢ast mezi Znojmem a Brnem lezi na okraji Ceského masivu a skalni pod-
klad je tvofen zejména granitoidy brnénského plutonu a v mensi mire krystalickymi
bridlicemi jeho plasté. Horniny tu jsou vétSinou hluboce zvétralé a kaolinizované. Pro
toto Uzemi jsou soucasné typické i mohutné sprase. Centralni ¢ast na jih od Brna ke
statni hranici je tvofena terciérnimi morskymi sedimenty (prevézné piscitymi) kar-
patské predhlubné a videnské panve. Mezi obéma terciérnimi panvemi se vyskytuji
zvrasnéné jurské a paleogenni, casto vapenité a slinité sedimenty zZdanického pfi-
krovu, ktery patfi k flySovému pasmu vnéjsich Karpat. Z pokryvnych utvart maiji
zna¢ny vyznam sprase a Stérkopiskové terasy Dyje, Svratky, Jevisovky a Moravy.

Ke Znojmu zasahuje od zapadu kristalinikum Ceského masivu s krystalickymi
bfidlicemi jeho plasté. Granitoidy dyjského masivu jsou velmi silné kaolinizovany.
Podle udaji M. Adamové o obsahu prvkl v horninovém podkladu, které uvadime
i v dalsi charakteristice, maji granitoidy znojemské oblasti nizké obsahy vapniku
a fosforu, pripadné i hot¢iku. Ve svétlych Zulach je malu zinku, miocenni jily a stér-
ky maji mélo vapniku, hoiciku, fosforu a zinku.

V Mikulovské oblasti vystupuji bradla tvofenda jurskymi vapenci jako je Palava
s polohami piscitych vapenct a tmavych slinti. Bradla jsou obklopena sedimenty
kfidového stari, k nimz patfi jily a jilovce vétsinou vapenité. Na zapadnim okraji jsou
rozsifeny terciérni pisky a jily karpatské predhlubné s nedostatkem fosforu a s vys-
§im obsahem béru. Sprase vychodné od Mikulova maji vétsinou dostatek zivin, jen
fosforu je méné, ale béru je nadbytek. Horniny bradel maji nadbytek vapniku, nedo-
statek drasliku a nékdy i fosforu, pfipadné horciku.

Oblast brnénsk& mé podobnou geologickou stavbu jako znojemska. Jizné od
Dolnich Kounic se granitoidy brnénského masivu nofi pod sedimenty karpatské
predhlubné. Granitoidy jsou chudé na horc¢ik, fosfor i vapnik. V metabazitech je ne-
dostatek drasliku, fosforu i béru. Ve sprasich je nedostatek fosforu a v miocennich
vapenitych jilech je bohaté zastoupen vapnik.

Velkopavlovicka oblast leZzi na vychodni hranici podslezsko-zdanického pfrikrovu
a videnské panve. Zlom probiha mezi Terezinem, Vrbici a Rakvicemi. Zapadné od
ného je situovano zdanicko-hustopeéské souvrstvi. V ném se stfidaji vapenité jily,
sliny, polymiktni piskovce a slepence. Pro vapenité sedimenty jsou typické dosta-
tecné obsahy vsech prvku. V okoli Klobouk maji zna¢ny rozsah sprase s nedostat-
kem fosforu a s vy$sim obsahem béru.

Pdlava

V/n‘ohrad pod; Turo/em
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Vinice ,,Sovice*“

Muténicka oblast je na zlomové casti videnské panve. Na severozapadé jsou va-
penité jily, jily a pisky, ojedinéle stérky panonu. Obsahy zivin az na fosfor a zinek
jsou dostatecné. V okoli Cejkovic jsou jily s uhelnou pfimési a na jihovychodé mlad-
§i pestré jily.

Mezi Bzencem a Muténicemi jsou pestré jily s polohami stérk a pisktd pontu
a kolem Moravského Pisku s nejmladsimi stérky a pisky levantu z obdobi svrchniho
pliocénu.

Podluzi lezi v centrélni ¢asti miocenni karpatské videnské panve, kde mezi Brec-
lavi a Hodoninem prevladaji pestré jily a pisky se stérky stari pontu. V okoli Lednice
jsou i starsi sedimenty. Spolecné tu vystupuji horniny rtizného stéfri, coz je zplisobe-
no pohyby na slozitém systému zlomu. Na Hodoninsku prevladaji kvartérni navaté
pisky. Miocenni sedimenty jsou ochuzeny o fosfor i vapnik, ale maji dostatek boru.
Vaté pisky maji nedostatek vapniku, horciku, fosforu i zinku.

Straznicka oblast se rozklada v podhtfi Bilych Karpat a podlozi vini¢nich trati po-
chazi z eocénu nebo svrchni kridy. VétSina pid je tézkych, vododrznych a s jily
autochtonniho ptivodu.

Mineralni podstata vin

Na geologickych utvarech dochézelo slozitymi vlivy zvétravani a ptisobenim rost-
linného pokryvu i ¢innosti ¢lovéka k pidotvornym procesim. Na zasobenost ptd
mineralnimi latkami ma vliv jak horninny podklad vzhledem k tomu, Ze réva koreni
do znac¢nych hloubek, tak vyziva kert révy usmeérnovana podle potreb agrotechniky.

Mineralni latky jsou soucasti popela a jejich obsah ve viné kolisa podle bohatosti
srazek. Na suchych mistech a v létech s malym mnozstvim srézek je obsah nizsi.
ZvySuje se mineralnim hnojenim a zpusobem zpracovani hroznt. V ¢ervenych vi-
nech se jich vyluhuje vétsi mnozstvi z pevnych soucéasti hroznt pfi nakvasovani. Ob-
sah minerélnich latek kolisa mezi 1,8-2,8 g/l. Z aniontu jsou nejvice zastoupeny
sulfaty i fosfaty a pak anionty chléru, kyseliny borité a kiemiku.

Sulfaty odebird réva v malém mnozstvi z pudy jako zbytky dusikatych, dra-
selnych nebo hofe¢natych hnojiv. Nejvétsi mnozstvi se dostava do vina sifenim
mostl a vin, zejména bilych. Sulfaty pomahaji v organismu eliminovat organické to-
xiny, pusobi proti fixaci vapenitych usazenin a cholesterolu na stény arterii, zpoma-
luji starnuti pletiv. Ve vinech se vyskytuji v mnozstvi 400-1000 mg/I.
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Fosfaty jsou soucasti matec¢nich hornin a dostéavaji se do pfijatelné formy p-
dotvornymi procesy. Mensi mnozstvi pochézi i z fosfore¢nych hnojiv. Podle drivé;j-
Sich zkusenosti a nazoru, vzniklych pravdépodobné i na zakladé dfive uzivanych oxi-
dativnéjsich zpusobt skoleni vina, se pfedpokladalo, Ze vina s vy$sim obsahem
aniontu PO, jsou kvalitn&jsi. Hlavné se to projevovalo v plné chuti vina. Soucasné
reduktivni technologie dovedou lépe zachytit prchavé aromatické latky, na néz se
nyni klade vétsi diiraz. Forfaty se dostévaji do mostu nejen jako slou¢eniny anorga-
nické, ale asi deséty dil fosforu se nachézi ve slouc¢eninédch organickych (glycero-
fosfaty, estery fosforu, vazby na latky pektinové). Zna¢nou ¢éast slouc¢enin fosforu
vyuzivaji kvasinky béhem fermentace. Po jejich odumfeni se slouc¢eniny fosforu vy-
luhuji do vina nazpét, neni-li prilis brzy odstranén kvasni¢ni sediment. V nasich
vinafskych oblastech se nachézeji pidy bohaté na fosfor hlavné na Znojemsku, Bze-
necku, ve Velkych Zernosekach a jejich okoli. Fosfaty se nalézaji ve vinech v rozme-
zi 60-1000 mg/I.

Chlér — anionty chléru se vyskytuji ve vinech v mensich mnozstvich 20-400 mg/1
a jejich pritomnost se da prokéazat hlavné u vin pochazejicich z pud zasolenych. Pro
vyzivu révy jsou nebezpecné slouceniny chlorid sodny a chlorid hofe¢naty. Jejich
koncentrace v plidnim roztoku nesmi prekrocit 0,05 %. Témér neskodny je chlorid
vapenaty. Pri hnojeni draselnou soli se jejim rozkladem dostava do pudy také chlér.
Protoze je v ptidé velmi pohyblivy, vyplavuje se srdzkami snadno. Do vina se ho
proto dostane velmi malo.

Bor je pro vyzivu révy velmi dalezitym mikroprvkem. Jeho mnozstvi byva omeze-
né v tézkych, vapenitych ptidach a na ptidach terasovitych terénnich uprav. Ve vi-
nech se nachazi kyselina boritd v mnozstvi 10-120 mg/l, ale vétsina boéru se vysrazi
ve slouceninach vinného kamene a tak z vina odchazi. Pro révu ma zna¢ny vyznam
pii procesech fotosyntézy a pfi transportu glycidi. Aktivné se zucastnuje pfi opyleni
i oplodnéni kvétenstvi.

Kyselina kfemicita se ve vinech vyskytuje v mnozstvi 30-70 mg/l. Zpeviuje po-
vrchova pletiva organt vinné révy a ze slupek bobuli se dostava do vina, kde se na-
chazi v biologicky aktivni, asimilovatelné formé. Dostate¢ny obsah kiemiku v cév-
nich sténach je ochranou proti ateroskleréze. Vina se zvySenym obsahem kfemiku
pusobi sedativné, jako napf. rdZova vina z francouzské oblasti Iroulégy, leZici u hra-
nic se Spanélskem. Zvysené mnozstvi kiemiku se nachéazi na padach vzniklych roz-
padem zivcl pfi kaolinickém zvétravani za teplého klimatu v neogénu.

Vino obsahuje vétsi pocet raznych kationtd, jejichZ mnozstvi je zna¢né proménlivé.
Draslik hraje velmi dulezitou roli v Zivotnich dé&jich révy. Jeho vyznam je hlavné

Mikulov
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v iontovém plisobeni a ve velké pohyblivosti. Jeho funkce jsou pfisné specifické a ré-
va ho nejvice pfijimé v obdobi bujného ristu az do nasazeni bobuli. Mezi ostatnimi
kationty mé draslik ve viné dominantni postaveni. Vina ho obsahuji 160-2500 mg/I.
Hodnoty mezi 600-1000 mg/] se posuzuji jako bézné, pfi vyssim obsahu jako vyso-
ké. Draslik se aktivuje enzymem amylazou, obsazenym ve slinach, a pankreatickou
stdvou. Zucastnuje se funkce nervovych bunék a uplatriuje se pfi pravidelné funkci
srde¢niho svalu. Je pokladan za prvek, ktery zpomaluje vyvoj sklerézy. V mostu je
hlavné jako vinan draselny a téz jako siran draseny. Byvéa ve vys$sim mnozstvi v Cer-
venych vinech a v nékterych suchych vinech bilych, hlavné z odrid Pinot blanc
(Burgundské bilé), Chardonnay a ve vinech z gruzinskych odrud Colicouri, Rkaciteli,
Mcvane. Draslik zjemnuje chut vina. Vina s nizkym obsahem drasliku chutnaji kyse-
le a trpce.

Vapnik ¢erpéa réva v imérném mnozstvi na padach s jeho dobrou zdsobenosti
a téch je vétsinou v nasich vinafskych oblastech prevaha. Pri jeho nadmérném
mnozstvi v plidé se muize vyskytovat u révy zloutenka. Ve viné je obsah vapniku po-
meérné konstantni a pohybuje se od 100 do 200 mg/Il. Véapnik je nezbytny pfi vyzivé
kostnich pletiv a pisobi sedativné na nervovy systém. ZlepsSuje srazlivost krve. Nej-
vice ho obsahuji vina z pavlovskych kopct, Straznice, Blatnice a z Mélnika.

Horcik zastava nejvyznamnéjsi funkci jako soucést chlorofylu. Jeho nedostatkem
trpiva réva na ptdach s vysokym obsahem vapna nebo na suchych ptdach pisci-
tych. Ve viné byva jeho obsah konstantni 50-200 g/I. Pouze nékteréa francouzské vi-
na ho obsahuji vy3si mnozstvi. V nasich vinech jsou vy3$si obsahy horéiku hlavné
v oblasti velkopavlovické, zvlasté ve vinech ¢ervenych. Hof¢ik je hlavné pfitomen
v mozkovych tkanich a jeho pfitomnost je dulezita pro biologickou rovnovahu. Zlep-
Suje fixaci vapniku v kostech, plisobi na roztahovani cév a jeho nedostatek prispiva
k vyvoji aterosklerézy i srde¢ni arytmie. Zvysuje sekreci zZluce.

Zelezo se vyskytuje ve viné v mnozstvi 4-10 g/l. Jeho vy3si mnoizstvi se odstra-
nuje z vina ¢ifenim, aby nedochézelo k zdkalim. Néktera ¢ervenéa vina skolena v su-
dech ,barrique“ obsahuiji zeleza vice (Burgundsko, Bordeaux). Takovéa vina slouzi
k 1écbé anémie a pfi rekonvalescenci. U nas obsahuji vice Zeleza nékteré sprase (Br-
nénsko, Znojemsko, Litoméficko) a hlavné cedice Ceského stiedohofi.
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Klimatické poméry

V soucasné dobé jsou v ¢eském regionu nejvétsi plochy vinic na Mélnicku. Uved-
me proto v Ciselnych prehledech klimatické poméry Mélnicka za obdobi 1956-1989,
tedy v primérech za 34 let.

Prapovidky

Pramérna rocni teplota vzduchu

Na severni hranici péstovani révy by se méla pohybovat nad 8,0 °C ) 3 o .
Na Mélnicku byla v uvedeném obdobi 8,7 °C Vinohrad sazet - Zizen zahanet
V nejteplejsSim roce 1989 10,1 °C Kdo chce slopat, musi kopat!
V nejchladnéjSim roce 1978 7,2 °C
Vinohrad dobre rodi,
Primérna teplota vegetacniho obdobi révy ked doriho hospodar ¢asto chodi!
Na severni hranici péstovani révy nema klesnout pod 14,0 °C
Na Mélnicku byla v uvedeném obdobf 14,9 °C Vinice - bidnice,
V nejteplejsim roce 1989 16,4 °C zahrada - nahrada,
V nejchladnéjsSim roce 1978 14,2 °C louka si fouka,

Jjen to pole neprodavej vole!
Pramérna suma aktivnich teplot za vegetaci

Na severni hranici nema pro odrtdy zrajici pred Chrupkou klesnout pod 2 500 °C
Na Mélnicku byla za uvedené obdobi 2 745 °C
V nejteplejSim roce 1989 3018 °C
V nejchladngjsim roce 1978 2 613 °C
Primérna teplota nejteplejSiho mésice
Na severni hranici péstovani révy musi byt alespon 17,0 °C
Na Mélnicku byla za uvedené obdobi 18,7 °C
V nejteplejsSim roce 1989 19,4 °C
V nejchladné&jsim roce 1978 16,7 °C
Za 34 let klesla teplota nejteplejSiho mésice pod 17 °C 2krat, {j. 5,8 %
V rozmezi 17-17,9 °C byla 10krat 29,4 %
18-18,9 °C Bkrat 17,6 %
19-19,9 °C 12krat 35,2 %

20 °C a vySe 4krat 12,0 %
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Mésic

Leden
Unor
Brezen
Duben
Kvéten
Cerven
Cervenec
Srpen
Zari
Rijen
Listopad
Prosinec

Primér

Primérna

teplota °C
-2,00
-0,15
417
9,61
14,50
17,64
19,77
19,02
15,10
9,61
4,36
0,04

9,33

Pramérné
srazky mm
24,94
24,31
25,52
34,76
65,33
68,74
66,53
62,03
38,45
39,79
41,84
29,46

510,80
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Pri teplotach nejteplejsiho mésice alespon 19 °C se dosahuje velmi dobra kvalita
vina a pfi teplotach nad 19 °C je mozné docilovat vina s vybornou jakosti. Za uve-
dené obdobi 34 let byla nejvy$si mési¢ni teplota namétfena 25krat v ¢ervenci a jen
9krat v srpnu. Pro urychleni vyvoje vegetace révy je dulezité, aby vyssi teploty pfi-
chézely vcas a tak se urychlil rast bobuli, pokud je i dostatek srazek. Podle teplot-
niho obrazu Mélnicka se d& pocitat s tim, Ze v pribéhu 15 let bude 5 ro¢nikl
s podprumérnou jakosti vina, 3 ro¢niky daji vina praimérnd, 5 ro¢niki bude vybor-
nych a 2 ro¢niky vynikajici. To znamen4, Ze 2/3 ro¢niku bude pfiznivych a 1/3 ne-
pfiznivych. D& se tu tedy podnikat ve vinafstvi s 66% jistotou ziskani vina dobrého
az vynikajiciho.

Ceské vinaiské oblasti patii k okrsktim teplym, suchym, s mirnou zimou a k vla-
hovym oblastem mirné vysusnym. Mnohé z nich lezi v destovém stinu Krusnych hor
a Ceského stiedohofi. Na Mélnicku jsou srazky rozdéleny hlavné do mésict kvétna,
cervna, Cervence a srpna. Podzimy (zafi a listopad) maji mensi mnoZstvi srazek
a pomérné suché jsou mésice prosinec az duben.

V obdobi 1960-1969 byly primérné roéni srazky 526,16 mm
1970-1979 507,19 mm
1980-1989 547,67 mm

Ceské vinaiské oblasti jsou typickymi vinaiskymi oblastmi nejsevernéjsiho rozsi-
feni vinné révy ve stfedni Evropé a jejich vina jsou toho neklamnym potvrzenim.
| zde je mozné citovat slova Jana Nerudy, velkého znalce ¢eskych vin: ...to vino ma
svlj zvlastni raz, zpruv trpké, ale milé zas...

e s

Klimatické poméry vinarskych oblasti Moravy jsou nejpriznivéjsi na moravsko-ra-
kouském pomezi, hlavné ve dvou nejvétsich oblastech — velkopavlovické a miku-
lovské. Velkopavlovické oblast mé nejvétsi pocet vinic a na Slechtitelské stanici vi-
nafské ve Velkych Pavlovicich se vedou meteorologické zdznamy od roku 1926.
na Moravé a s jakosti vina za dlouhou fadu vinafskych ro¢nikt. Primérné hodnoty
ziskané ze 72 let méreni:
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Pranostika

Malo vody v lednu - hodné vina v zari
Mokry leden — prazdné sudy

Vincenc slunny, plni sudy (22. ledna)
Brezen — pospés s rezem

Brezen suchy, duben mokry,
kvéten vétrny - pytle obilim
a sudy vinem naplni

Duben hojnyg vodou, fijen vinem

Duben mokry, studeny
— sudy vinem naplni

Zofie vina upije (15. kvétna)

Na drbana slunce
— dobré vino v sklence (25. kvétna)

V maji vlhko, chladno
- vina v sklence na dno

Suchy éerven plni sudy vinem

Cerven mokry, studeny
— vinar krc¢i rameny

Co do Jana Krtitele (24. ¢ervna)
odkvete - to do Havla (16. rijjna) uzraje

Je-li v srpnu chladno,
bgva v sklepé hladno

Co srpen neuvari, to neupece zari

Jak Vavrinec (10. srpna) navari,
tak dobré se udari
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Je-li o sv. Bartoloméji slunecno,
bude péekny podzimek a dobré vino
(23. srpna)

Na Vaclava svatého, byva vina nového
(28. zari)

Cim drive opada z révy listi,
tim urodnéjsi bude rok pristi

Kdyz mraz na Martina uhodi, narok
dobré vino se urodi (11. listopadu)

Jasné Vanoce - hgjnost vina i ovoce

Vysvétlivky: Primérna mési¢ni teplota nej-
teplejSiho mésice ma pred hodnotou °C znac-
ku |, kdyZ byla dosazena v &ervenci, a tutéz
znacku za Ciselnou hodnotou, kdyz byla do-
sazena v srpnu. Znagka 7 znamené kvalitu
slabsi, 77 kvalitu primérnou, 777 kvalitu
velmi dobrou, 7777 kvalitu vynikajici, [] zim-
ni mrazy.
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[ kdyZz neni primérna mésic¢ni teplota nejteplejsiho mésice dostatec¢né spolehli-
vym ukazatelem ocekévané kvality vina, muze dat urc¢ity ndhled na vyvoj letniho
pocasi v jednotlivych ro¢nicich. Za obdobi 73 let (1929-1998) byl ve Velkych Pav-
lovicich 46krat nejteplejsim mésicem cervenec a 27krat srpen. Srazkové pomeéry
v srpnu a zafi, kdy postupuje zrani hroznt intenzivnéji, ukazuji na optimalné&jsi prua-
béh zrani pfi nizsich srazkach. Do 110 mm srézek bylo v téchto dvou mésicich 71 %
ro¢niki a nad 110 mm sréazek bylo 29 % ro¢niku.

Primérnad meésic¢ni teplota nejteplejsiho mésice se pohybovala v nasledujicich
rozmezich:

18-18,9 °C 15 roénikld, t. 22,2 %
19-19,9 °C 20 roénikd, 1. 26,5 % nad 19 °C 77,8 % rocnikd
20-20,9 °C 24 roénik@, 1. 33,3 % nad 20 °C 51,3 % rocnik{
21-21,9 °C 8 roénikd, t. 11,0%
22 °C a vyse 5roénikd, t. 7,0%

Podle toho bude kvalita vina v 78 % roc¢nikt dobra, velmi dobgé, vyborna a vyni-
kajici. Riziko horsi kvality je na Jizni Moravé asi 22%, zatimco v Cechéch asi 33%.

Jesté si povSimnéme mnozstvi sklizenych hroznt v prostoru moravskych vi-
narskych oblasti v riznych etapach jejich vyvoje. Na pravokorennych vinicich Mo-
ravy se v minulém stoleti sklizelo podle udajt statistik v rakousko-uherské mo-
narchii:

Obdobi let Celkova sklizen Hektarovy
na Moraveé v t vynos v t
1841-50 36 072 2,10
1851-60 42 705 2,57
1875-79 39 434 2,55
1880-84 21 624 1,78
1885-89 32 828 2,71
1890-94 30 560 2,47
Pradmér za 40 let v obdobi 1841-1894 35 250 2,35
Prdmér za 20 let v obdobi 1920-1937 12 685 3,21
Prdmér za 21 let v obdobi 1946-1968 17 254 3,16
Prdmér za 30 let v obdobi 1969-1998 60 291 5,95

Pravokorenné moravské vinice pro-
chazely pocatkem minulého stoleti ob-
dobim upadku, teprve ve druhé polovi-
né stoleti jim byla vénovana vétsi péce.
Koncem stoleti se objevilo pruni napade-
ni réevokazem a pak nasledoval upadek.
V obdobi pruni republiky probihala pru-
ni rekonstrukce moravskych vinic sa-
zenicemi révy Stéepovanymi na odolné
podnoze. Plochy vinic se znacné snizily
a tak klesla celkova produkce hroznti na
Moravé na méné nez polovinu byvalé
produkce. Hektarové vynosy byly na
Stépovanygch vinicich ponékud vyssi.
Neustale vsak zustaval husty spon vi-
nic a vedeni révy na hlavu. V povalec-
ném obdobi probihala preména zemédeél-
skych podnikti na velkovyrobu a bylo
nutné vinice znovu rekonstruovat. Dru-
ha rekonstrukce zamérena na vysadby
vinic v Sirokém sponu a s vysokym ve-
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denim révy byla z velké casti dokoncena
v roce 1968. Plocha vinic se postupné
zvySovala a mirné se zvysila i celkova
sklizen hroznt z moravskych vinic. Hek-
tarové vynosy zustaly na prebudovava-
nych vinicich stejné vysoké jako v pred-
chozi etapé vyvoje. Teprve po uplném
dokonceni rekonstrukce se vlivem zvy-
Seneho hnojeni vinic, pouzivanim dlou-
hého rezu na tazné a zvgsenim biologic-
ké hodnoty révoveho materialu selekci
dosahlo temér zdvojnasobenti sklizni. Pri
svédomiteé péci o vinice podle modernich
zasad agrotechniky nemusi byt soucas-
na vyse sklizni na tkor jakosti vina. Po-
hybuje se kolem 40 hl vina z hektaru vi-
nice, coz je prave tolik, kolik je povoleno
v nékterych vyznacnych francouzskych
vinarskych oblastech. Jen s tim rozdi-
lem, Ze produkce a sklizert hroznti ne-
jsou ani zdaleka tak cilevédomé pod-
chyceny a zorganizovany pro urcity typ
oblastniho vina.

Cesky i moravsky prostor maji ty nej-
lepsi predpoklady k tomu, aby svym po-
lozenim pri severni hranici rozsireni révy
produkovaly vysoce zajimava, aroma-
tickymi i korennymi latkami bohata
a po zdravotni strdnce nesmirné cenna
ptivodni vina. Jenom se musime naucit
péstovat révu s durazem na zvlastni
kvality nasich hroznt. Hrozny nechat ve

Vinohradnici, vinari, lidé kolem vinic a vina

Samotné podstata narokl vinné révy na polohové, ptidni a mikroklimatické pod-
minky, zndsobené polozenim nasich vinic pfi severni hranici rozsifeni vinné révy,
omezovala zakladani vinic jen na prisné vybirané svazité pozemky — kdysi vSeobec-
né nazyvané ,vini¢nimi horami“. Vétsinou se plivodné jedalo o aredly pusté, pastvi-
ny nebo extenzivné obdélavané casti kralovské, cirkevni nebo Slechtické ¢i méstské
pudy. Vsichni jeji drzitelé vidéli v zaklddani vinic moznost ziskdni zemniho pachtu
nebo desatku z tak intenzivni plodiny, jakou je vinna réva, a proto zakladani vinic
podporovali nebo je v urc¢itych udobich sami zakladali a rozdélovali zalozené ,mla-
diny“ mezi zdjemce. Jak pro majitele pidy, tak nakonec i pro ndjemce vinic bylo
vyhodné seskupeni malych vinic do urcité lokality tak, aby se majiteldm ptdy lépe
vykonaval dohled nad fadnym obdélanim vinic a snadno se odebiral desatek hned
pod vinicemi pfi sklizni hroznu. Pro vinohradniky bylo takové seskupeni vinic vy-
hodné vzhledem k jejich ochrané pred zvéfi i pred kradezi hroznt. Seskupeni vinic
vyvolalo potfebu sdruzit majitele vinic na pronajaté pudé a dat vsem jejich ¢innos-
tem, které se tykaji vinic, urcity rad. Vznikala tak horenska prava na Moravé, kde se
jich dochovalo 223 a jejichz soupis sestavil J. Posvai. Také v Cechach vznikaly od
nejstarsich dob podobné soupisy prav a povinnosti vsech, ktefi se — at jiz v postave-
ni nakladnikt hor vini¢nich, vinafd, perkmistrti nebo ¢elddky viniéni — zicastnovali
obdélavani vinic. Takové soupisy se v Cechach vétsinou nazyvaly ,artykulové vi-
ni¢ni“ a byvaly zapisovany do ,register perkmejstrskych“. Obsahem horenskych
prav nebo artykultl byvaly povinnosti vazici se k jednotlivym viniénim pracim, k pra-
covni dobé, k platim za préace, k omezeni vodni eroze a k platbam deséatkl. Pak
tam byvaji uvedeny predpisy o pravu a tresty za prekroceni povinnosti a zakazd.

Dulezitym dokladem o majetkovém pomeéru k vinici byly perkmistrovské knihy
gruntovni. Kazdy, kdo vinici vlastnil, ji musel dat zapsat do gruntovni knihy a kazdo-
ro¢né se musel dostavit v urc¢ity, méstskou radou nebo slechtou stanoveny den ke
kontrole zapisu a pokud to byl méstan, ktery svérfil obdélavani vinice svému vinafi,
musel pfivést vinafe s sebou a za kontrolu i zapis vinafe se vétsinou vybiral popla-
tek. Pri kazdoro¢nim ,sneseni“ vlastnikll vinic se Cetlo celé nebo ¢éast horenského
prava tak, aby jeho znalost byla vSem béznéa. Spole¢né se kazidoro¢né pred sklizni
hroznt ,zarézela hora“ a nikdo do ni nesmél, jen pfisezni hlidaci ,hotafi“, které kon-
troloval perkmistr nebo tam, kde bylo vice hor, pomocnik perkmistra, jemuz byl do-
zor nad horou svéfen — ,horny“. Teprve az k tomu dala méstska nebo obecni rada ¢i
Slechta pokyn, zacinali vSichni ve stejnou dobu se sklizni hroznt. Kazdy sice péstoval
révu a pripravoval vino sam, ale soucasné ho vazala i pevna organizace s ostatnimi.
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K urcitému rozvolnéni téchto svazkt doslo az za vlady Josefa Il., ktery zrusil mist-
ni horenskéa prava a vydal vini¢ni fad pro Moravu. Ur¢itou dobu se jesté vinafi citili
pfislusni k mistnimu vinafskému cechu, ale kdyz byly i cechy roku 1851 zruseny,
rozpadla se vinarfska pospolitost zcela. Vznikaly pak mistni vinaiské spolky, ale je-
jich ¢innost byla jen malokde cilevédoma. Upadek vinafstvi se stupioval a dovozy
cizich vin negativné ovliviiovaly ekonomické zaklady tohoto labilniho zemédélského
odvétvi. Teprve v obdobi prvni republiky vznikl Svaz ¢eskoslovenskych vinafa a ve
tficatych létech bylo zalozeno mnoho vinatfskych druzstev po celé Moravé. Vinafi se
citili vydani vSanc obchodnikiim a importéram levnych vin. Zjistili, Ze spojeni drob-
nych péstitelt do vinafskych druzstev majitelti a spole¢na pfiprava vin zlepsuje je-
jich jakost a prodejnost. Maloktery jednotlivec byl schopen v primitivné zarizenych
sklepech pfipravit vino k naldhvovéani. Vino prestalo byt zemédélskym produktem
a ¢im dale tim vice se stavalo obchodnim zbozim, které potfebovalo nalezitou adjus-
taci, reklamu a obchodni spojeni.

Cinnost vinafskych druzstev byla v padesétych létech zastavena, druzstva preve-
dena do nérodnich podnikl a tak byl déan zéklad vinarské velkovyrobé. Ta nasla
svého partnera ve velkovyrobnich podminkach produkce hrozntl na velkych celcich
zemédélskych druzstev i statnich statkt minulé éry. Jejich ¢innosti doslo ke zna¢né-
mu rozsifeni tfi nejproduktivnéjsich odrad révy na Moravé: Ryzlinku vlasského, Velt-
linského zeleného a Miiller-Thurgau, které opanovaly polovinu plochy nasich vinic.
Dalsi ¢tvrtinu zabiraji odrady pro vyrobu ¢ervenych vin a posledni ¢ast nékteré odrua-
dy pro vyrobu vysoce jakostnich vin v nejlepsich vini¢nich polohadch a néktera no-
voslechténi. Lidé uzpusobili odriidovou napln moravskych vinic pfevazné pro vyrobu
riznych zndmkovych vin doplhovanych urcitym podilem vin z dovozu, nebot pro-
dukce nasich vin kryje jen z poloviny doméaci spotifebu vina. Spojovanim zahranic-
nich vin s nasimi deklasujeme do zna¢né miry domaéci produkci na vyrobky vin stol-
niho typu a takovych vin je po celém svété nadvyroba, jsou levna a tézko prodejna.
Zacina se rysovat potfeba dalsi rekonstrukce nasich vinic nejen na odrudy pro pfi-
pravu nejjakostnéjsich vin, ale soucasné i na rekonstrukci zamérenou na vina typic-
ké pro urcité oblasti Cech i Moravy. Jediné zvy$ovanim autenti¢nosti nasich vin
v okruhu vysoce kvalitnich vin s ur¢itym a kontrolovanym puvodem, hlavné v ka-
tegorii vin s privlastkem, muze zlepsit a do budoucna udrzet prosperitu naseho
vinafstvi.

vinici dukladné vyzrat, sklizet je podle
odrud a hlavné podle poloh oddélené
a oddeélené pripravovat partie vin s pri-
vlastkem. Zapomenout na kvantitni zpu-
soby zpracovani hroznt, prinasejici vina
nezajimavad, jaka muzeme dovazet za
levny peniz v nadbytku. Nasim cilem
musi byt originalni produkce, nebot je-
diné ta si najde misto na svétovém trhu
s vinem. K tomu, abychom mohli takové
cile uskutecriovat, je nutné novelizovat
nds vinarsky zakon, dat velkou statni
podporu rozvoji stfednich vinarskych
podnik, které u nds v minulém rezimu
zcela zanikly a které jsou ve vsech vi-
narskych zemich korenim vinarské pro-
dukce. Vétsinou pripravuji a davaji na
trh asi jednu cturtinu z celkové produkce
vina. Drobngm péstitelim by méla byt
dana moznost znovu se sdruzit do vinar-
skych druZstev a produkovat dalsi ctor-
tinu nasich domacich vin. Polovinu na-
$i produkce a oddélené vina z importu,
ktera zabiraji vice nez polovinu nasi spo-
treby vina, je nutné prenechat velkym
akciovgym spolecnostem, které plni hlav-
né regaly supermarkettl. Zatim je nase
vinarstvi na vstup do Evropské unie a
na tvrdou konkurenci naprosto nepripra-
vené a nase exekutiva je vuci smyslupl-
né zameérené podpore tohoto vgrobniho
odvétui a zvlasté strednich vinarskych
podnikt hlucha.



